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BODEN

Die Baden auf denen die Trauben fir diesen Cabernet Sauvignon wachsen, sind besonders kalkreich
und sonnenverwdhnt. Durch das Gestein wird die Warme lange gespeichert und an die Reben
abgegeben. Dadurch erhalten wir perfekt ausgereifte und gesunde Trauben. Auch die Saure wirkt
durch den Kalkboden weicher.

BEWIRTSCHAFTUNG

All unsere Weinberge werden biologisch und ressourcenschonend bewirtschaftet. Wir arbeiten mit
individuellen Einsaaten, dem eigenen Kompost und natdrlich viel dkologischem Handwerk. Unsere
Herkunftsweine wachsen in den besten und éltesten Parzellen und werden selektiv mit der Hand
gelesen. In unserem Cabernet Sauvignon streben wir einen besonders geringen Stockertrag an. Dieser
fahrt zu einer ausgeglichenen Farhdichte und Reife innerhalb der Trauben.

AUSBAU

Gesundes Lesegut, schonendes Entrappen der Trauben und eine kontrollierte Maischegarung
garantieren bei unseren Rotweinen eine hestmdgliche Aroma- und Farbausbeute ohne Zusatzstoffe.
Nach der schonenden Pressung der Maische lagert der Wein mindestens 24 Monate in franzdsischen

Barriques. Kurz vor der Fillung werden die hesten Fasser ausgewahlt und cuvéetiert. Der alte
Gewdlbekeller ist der Rickzugsort fir unsere Weine. Die Uhren ticken hier unten etwas langsamer,
denn es braucht Zeit, um echten Charakter zu entfalten. So lagern unsere Weine bis zur Abfillung auf

der Hefe.
All unsere Weine sind vegan.

GESCHMACK

Ein wirziger Cabernet Sauvignon, der nach gerdsteten Haselnissen, schwarzer Johannisbeere und
Pfeffer duftet. Im Mund zeigt er sich rund, weich und harmonisch, mit gut eingebundenen Tanninen.
Im Abgang Gberzeugt er mit Aromen von reifen Brombeeren und Walndssen.

SPEISENEMPFEHLUNG

Besonders fein schmeckt dieser Wein zu einem rosa gegartem Rehrtcken und einer dunklen Jus und
gerdstetem Brokkoli mit Kalamata-Oliven und Walndssen. Oder der unwiderstehlichen Tapas Platte
mit Datteln im Speckmantel, Patatas Bravas und gereiftem Manchego.

ANALYSE

0,3 gll Restzucker . 6,7 gll Séure . 14,0 voll Alkohol . enthalt Sulfite
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Wir sind beide fest verwurzelt mit unserer Herkunft. Klara wuchs mit den
kthlen, urspranglichen Lagen auf Porphyrgestein in Siefersheim auf, Simon
mit den warmespeichernden und fruchtbaren Kalkbéden rund um Wahlheim.

Die Farbe Weif3 in unserem Etikett steht symbolisch fir Porphyr,
die Farbe Gelb steht fur Kalkstein.

Unsere Herkunftsweine zeigen die Besonderheiten des jeweiligen Terroirs.
Denn die Kalk- und Porphyrbéden bringen ganz eigenstéandige Weine hervor.
Sie wachsen in den besten und éltesten Parzellen. Im Keller bekommen
unsere Herkunftsweine besonders viel Zeit und Freiheit, um ihre ganze
GroBe zu entfalten. Charakter, der lange bleibt.

WEINGUT MULLER-0SWALD www.mueller-oswald.de



